O Mosto Flor é um vinho feito a partir
das gotas que escorrem das uvas de
Alvarinho  antes da  primeira
prensagem. Uma ideia que surgiu da
nossa equipa, que desenvolvemos na
Cave da Inovagao e que deu origem a
53 rétulos que sdo um, homenagem
ao conhecimento e ao contributo de
cada pessoa que trabalha no
Soalheiro para que o sonho continue.
Um rétulo de cada um de nds, uma

histéria escrita por todos.
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As uvas de Alvarinho sdo influenciadas por um microclima tnico. A sub-regidao de Mongao
e Melgago esta protegida por montanhas circundantes que proporcionam condi¢des em
que a chuva, a temperatura e o niumero de horas de sol sdo os mais adequados para a
melhor maturagéo da casta Alvarinho. Estas condi¢ées climatéricas que ocorrem durante
o periodo de maturagdo das uvas, estdo frequentemente associadas ao microclima de
Moncgao e Melgaco, onde dias quentes alternam com noites frias, permitindo assim, obter
um equilibrio entre a conservagdo dos aromas frescos e frutados da uva e uma acidez

vibrante.

O Mosto Flor, como o préprio nome indica, € um vinho feito a partir do mosto obtido sem
prensagem, também designado de mosto lagrima. Esse mosto, resultado da pressao
normal que existe entre as uvas ao serem introduzidas na prensa, é separado, sujeito a
decantagao e fermenta em cubas de inox e em pequenas barricas - depois de terem sido
feitos 3 lotes provisdrios, o lote final foi votado por toda a equipa do Soalheiro.

O Mosto Flor € um vinho aromatico, vertical e puro. No nariz € intenso e direto, sem muita
largura de aroma, mas muito preciso, o que mostra bem uma das dimensdes da casta
Alvarinho quando ndo existe contacto com as peliculas. Na boca é fresco e muito
acutilante.

Acompanha bem pratos leves, tais como pratos de peixe e legumes cozinhados.
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